
als Produktentwickler (m/w/d) 
an unserem Standort in Rhede / NRW 

Über diese Position

Willkommen in der Schokoladenwelt. Stärken Sie unser Team am

Produktionsstandort in Rhede und tauchen Sie ein in die aufregende Welt

von Schoko-Dragee.

Unser Mix, der Sie erwartet:

• Entwicklung und Dokumentation neuer Muster, Rezepturen und

Formen

• Eigenständige Erarbeitung und Umsetzung von Produktideen

• Optimierung bestehender Rezepturen

• Prüfung neuer Rohstoffe hinsichtlich ihrer Einsatzfähigkeit in der

Produktion

Zutaten, die Sie mitbringen:

• Lebensmitteltechnologe (m/w/d) oder eine vergleichbare Ausbildung

• Erfahrung im Bereich Süßwaren von Vorteil

• Mit Ihrer gewissenhaften, zuverlässigen und kreativen Arbeitsweise

treiben Sie Innovationen voran und bringen sich in die Teamarbeit ein.

Lecker, was noch hinzukommt:

• Tarifentgelt inkl. 13. Gehalt, Urlaubsgeld und betrieblicher

Altersvorsorge

• 30 Urlaubstage jährlich + 2 Sondertage (24.12. und 31.12.)

• Ein motivierendes und inspirierendes Arbeitsumfeld

Wenn Sie in einem Team mit einem sehr abwechslungsreichen

Aufgabengebiet und interessanten Produkten Ihre berufliche

Herausforderung sehen, schicken Sie uns Ihre aussagefähigen

Bewerbungsunterlagen.

Einstieg ab sofort!

Seit 1985 produzieren wir hochwertige

Dragee-Spezialitäten „Handgemacht.

Genussvoll. Besser.“ im westfälischen

Rhede.

Innovative Ideen, die besondere Qualität

und ein hochmotiviertes Team haben uns

in beinahe 30 Jahren zu einem der

führenden europäischen Hersteller in

diesem Marktsegment gemacht.

Ihre Bewerbung richten Sie bitte an:

Schoko-Dragee GmbH

Am Böwing 12

46414 Rhede

Ihre Ansprechpartnerin:

Frau Dedeic freut sich auf Ihre

Bewerbungsunterlagen.

Tel. 02331 /477-175

Mail: Bewerbung_RH@schoko-dragee.de

www.schoko-dragee.de

mailto:Bewerbung_RH@schoko-dragee.de
http://www.schoko-dragee.de/

